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Zum Schivan

Hotel & Restaurant
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o e 0ibis 22000
Kz’)\clx\enscl/duss 20:00




ein halber Entenbraten
fb’ir‘ Sie knuspr‘ig gegr‘i//f, mit ;Z\pfe/r‘of/(oh/@)
oder Rosenkohls), Karfoﬁ[e/kléﬁemmw) und

einer halben Preiselbeer-Birne liebevoll amgerichfef

€ 27,90

eine Gansebrust
knuspm’g im Ofen geéwafen, dazu reichen wir Rotkohls
oder Rosenkohls und Karfoﬁ(e/kléﬁe(m,o

und mit einer halben Preiselbeer-Birne vollendet
€ 28,90

Gidnsekeule nach Avrt des Hauses
eine saﬁ‘ige Cidnsekeule im Ofen gebrafen,
c/urch Rof/(oh/ﬁ) Qd&l_‘ ?osen/(oh/ﬁ) wfld Kar‘foﬁ[elkléﬁenm4,C)
mit einer halben Preiselbeer-Birne auf den Teller gebracht

€or 90

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Hotel & Restaurant

hausgemachte Suppen
Soljomka nach Rezep’r der Ki)\clf\encl/\efin(q)

feingeschnittene Wurststiickchenw), Paprika, Gurke und
Zwiebeln zu einer krc"nﬁigen Suppe mit Sahnehaube©)
gezav\ber+
€ 5,90
e eine halbe Powrtion Soljomka
J € 4,50

TQQQ,SSMPPQ

€ 5,90
eine halbe Portion Tagessuppe

€ 4,50

friscl'\e Salate liebevoll zubereitet,

immer eine leichte gesuncle Kost

kleiner bunter Salateller
vom Gemiisebeet der Saison fL'w* Sie liebevoll angericlfﬁe’r,

dazu reichen wir Dressing(a)

€ 5,20

groﬁer bunter Salattellers
vom Qemusebeet der Saison, mit Eihalftenc) garniert
und mit Dressing(a) zu Lisch gebraclfu‘
€ 8,50

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Hirtensalat
viel Tomate, Gurke, Paprika und Hittenkaseo

mit Oliven(geschwar=n und Zwiebelringen fein garniert

€ 8,20

Nizzasalat
Tb\unfisclf\m) mit viel Tomate, Gurke, Paprika angev‘iclf\’reb
mit Oliven(geschwarzn und Zwiebelringen verfeinert
€ 8,20

Fitnessteller
angemaclf\’re und frisclf\e Salate der Saison ...

. mit einer zart gebratenen Hahnchenbrust
€ 16,90
mit Kar’roﬁelsalahaﬂ) € 18,90

oder

Muscatrelbe

..mit einem zanrt gebrcn‘enem mehlierten LaCI/\S]CiIe+(;l\4,D)

€ 22,90

mit Kam‘oﬁelsala’r(a,g) € 24,90

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Hotel & Restaurant

fl'z'u" den kleinen ;Appe’rif oder als

Vorspeise

Bratwurst, Bockwurstw oder

ein Paar Wienerw
o mit Senf@) und L\ausgemaclr\’rem Kaﬁoﬁelsalah@g) fein

9awf\iev~+

€750

Berg mannsfw')\l/\s’r&ck

Frohsticksbacons und zwei Eierc) in der Pfanne

Musvatree

gebv‘aneV\, auf frisc'r\em 1L andbrotiai,Ag garniert
mit frischer Salatbeilage
€ 8,90

feil/\es Wiz'w‘zﬂeisclf\

aus zartem 'l—ltl'\lf\nev*ﬂeisclf\ nach Hausrezept
zubereitetes Ragovn‘(m), mit Kaseeo in der Kokotte
tiberbacken
und fein garniert, dazu Bagueﬁe(}w)
€ 8,90

Nachterstedter Bergmannsvesper

ein gebackener Camembertaic,c mit Preiselbeeren
an Fruchtsofen, dazu Baguettenan
€ 8,90

Pleischliackmasehing

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Hotel & Restaurant

gebwodener Mozzav‘e”a
eine ganze Mozzare”akugel(m,c,a) paniert,
in der Pfomne 9ebra+en/
auf Weiﬁkrau\‘rsala’r liebevoll mit Tomatenscheiben,
Oliven(geschwarzt, Zwiebeln und Kapern verziert,
dazu Bo\gmeﬁe(/\q)
€ 10,90

Scb\orns+einfegev*s Schnitte
diinn gesclr\niﬁene Putenlebernam clurc'z\gelov‘oﬁeh/
darauf gebratene Zwiebeln,
angeric[/ﬁe’r auf einer Scheibe Landbrotaiag),
dazu Sa|a+garhi’rur
€ 14,90

C arpaecio
hauchdinn gesclf\niﬁenes Rinclerfile’r,
mariniert mit Olivendl, Balsamissimocreme) und Rukula,
bestreut mit ]cv*isclr\ gelf\obeh‘em Parmesankase©),
dazu Bagueﬁe(m,o
€ 12,90

Scl/\orns+einfegers Mahlzeit
diinn gesclf\niﬁene Putenlebenrnaq clw*cl/\gebra’ren, L
clow*auf gebratene Zwiebeln,
angericl/\+e+ an leckeren Bra+l<ar+oﬁe|h(5)/
_dazu SalonLgaw\i’rur

€ 47,20

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Hotel & Restaurant

Fahrtensnack
vier Scheiben gebuﬁer+er Toastaq
mit Saftschinkene) und Kaseea gefullt,
in zarter Eihiille gebrcm‘ey\,
gel/\eiwmisvo” gewirzt und mit Salatgarnitur serviert
€ 10,90

Scl'\nii'zelgericl'\‘re
des Deutschen Liebling sessen

ein saftiges Schweineschnitzela,0) mit dem Fleischklopfer
horbar bearbeitet,
in der Pfanne gebraten, dazu frischer Blumenkohl
mit feiner Hollandaisec,a, handgeschalten Kartoffeln und
l/\ausgemac[m‘ey* BV‘O‘I’QV\SOGG(}\’I)

€ 20,90

AL W? | Schweineschnitzel Jagerart
ST Lin Schnitzela,o knusprig gebraten,
mit fv*isclf\en Rahmchampignons%«,a) und deﬁigeh
Bra’rkam‘oﬁeln(s) angeric[/\’re’r
€ 20,00

Pusztaschnitzel
ein Schnitzelar,o knusprig gebraten, mit L etscho und

Pommes fv‘HeS serviert

€ 20,90

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Hotel & Restaurant

Sclf\weinescl/\niJrzel a fouw*
ein Schnitzeliaro mit Wb\rzﬂeiscb\mn und Kaseco knu\sprig
tberbacken, dazu Pommes fri’res

und Salon‘gaw\ih/w

€ 25,90 @z' :
HO-Schnitte |

ein knuspriges Schweineschnitzelaio ow\f fy*iscl/\em
L andbrotaiag, mit zwei Spiegeleiernc
und Sala’rgarnih/\r zu Lisch gebraclf\’r
€45,00

Nachterstedter L andhausschnitzel
mit Saftschinkene) und viel Kasee o
gefirlltes Schweineschnitzel in zarter K rauter-Eihillenat,ca
gebroﬂrelf\, mit Salzkar’roﬁelh aus der Region,
kostlicher brauner Sofdenrn und Salatgarnitur
€ 22,90

Baue VV\fV‘U\lf\Sw\ck mit ,,Decke| ¢

ein kr&ﬁiges Bauernfw&b\s’rﬁ\ck(w mit einer Giewiirzg urke,
Salatgarnitur und einem Schnitzelalo als Deckel

zugemaclf\f

€ 19,90

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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aus Lopf und Pfanne

>wei kleine Nackensteaks

in der Pfomne gebron‘en, mit frisclf\en Cb\ampignonsmma),
TPommes waes und Sa|a+gaw\i+ur
€ 20,90

Harzer Rostbratl V—_IA

ein gutes Stick vom Schweinenackenaq kr&fﬂg géwb\rzb
mit Senf@) bestrichen und mit viel Zwiebelringeh und
BV‘a+WlAV‘S+i96|Cl’\eV\ serviert,
dazu knusprige L\amsgemacbﬁe Bra+|<ar+oﬁce|n(5)
€ 20,90

4

Ma v*kg v‘afenspieﬁ
zwei kleine Schweinelachse und
ein ganzes Schweinemedaillon mit Zwiebeln gespieﬁ’r
und mit Tomate und Kaseeo uberbacken,
den Spieﬁ owqc lockerem Reis und brauner Soﬁe(;\q),

an Sa|a+garni’rur

€ 22,90

Oma Friedas Silzes

fir Sie perfekt nachgekocht, mit leckeren Bratkartoffelns),
Zwiebeln und einer Gewﬁwzgurke garniert,
dazu reichen wir I/\ausgemacl/\Jre Remouladensofse

€ 1590

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Hotel & Restaurant

Hahnchenbrust ,Hawaii”
eine Hahnchenbrust gebwoﬁren,
mit Ananas und Kaseco knusprig uberbacken,
dazu Reis, Soffe Hollandaisec.a und Salatgarnitur
€ 20,90

Rinderroulade nach ‘Hausﬁ‘auenar’r
eine klassisch gefiz'\”’re Rinc:!erroulacle(A1,3,5)

aufgeleg+ mit Rotkohls und Kam‘offelkléﬁen(f\q,a,

liebevoll gaw\ieﬁ

€ 22,90

Doreens Leibgericl«’r
drei Schweinemedaillons zart gebron‘en, mit Lomate
und Mozzare”a(@ uberbacken,
auf Reis angericl/\+e+ und
mit lf\ausgemacl«’rew Bratensoffenn tibergossen

£23,90

kraﬁiges Bauevnfvi)\lf\sMck
clef’rige hausgemaclm‘e Bra’rkav"roﬁeln@)
mit viel Wurstw) und fwisclr\en 1 andeiern© in der pfoww\e
ebraten, dazu eine Gewf)\rzgurke
und Salatgarnitur
€ 14,90

- Omas Sclf\weinegu|ascl/\<,z\«o
[ aufgelegt mit Rotkohls und Kartoffelkléfenney
dazu Sala’rgarni’ru\r

€ 20,90

(...) Die Erklarung der 7usatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.



82z

Zum Schivan

Hotel & Restaurant

L ammbkotelett
an einenr Knoblaucb\soﬁe@ mit Speckbob\nen(w,
dazu reichen wir Kartoffelspalten und Salatgarnitur
€ 21,90

Gebrutzeltes und aberbackenes,
in der Pfanne angericl'\fef

Concordiapfavw\e

s drei Schweinemedaillons zart gebrahan/

auf Reis mit Blumenkohl-, Brokkolirdschen, feinen Erbsen
und Mohrchen und viel KaseG2) im Ginill tberbacken

€ 24,90

S@QIC\V\C‘ p‘[:C\V\V\e
drei Schweinemedaillons leicht gebru+ze|+,
frische Champignonsxi,c mit Sahneo
kostich abgescb\meckb
das Ganze mit Kasece2 knusprig uberbacken,
dazu reichen wir Krokettenn1,c)

€ 24,90

e W’

:.J"f&‘ >

Scb\actﬁpfanne
drei verschiedene Steaks,
Kasselers), Roastbeef (durckgebram‘em) und
Schweinenacken, knusprig geby‘a'feh,
auf clefhgen BraJrkar’roffeIV\@) angemcb\’reﬂr
und mit Krauterbutter@ vollendet
€ 24,90

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Filefrpfanne ,2Zum Schwan”

drei zarte Sclf\WeiV\emeclai”ons mit Blauschimmelkase(Q)
an Weintrauben, Walnusskernen(HC) und Brokkoli
uberbacken, dazu reichen wir Krokettena1,o)

und |/\au59e,w\ac|/\’re Soﬁe@m
€ 24,90

tberbackenes SCL\Weinegulasclx\<,z\1>
ow\f ]\)ucleln(m,a mit Kaseeo knusprig gebacken
und liebevoll in denr Pfavw\e servienrt

€ 22,90

Steaks vom Rind -

engliscl'\, medium oder durche

Rumps’reak
nach Threr Wahl gebraten mit feinen BuHererbsen),
Krokettena1,0), hausQemaclmLer K rauterbutterc
und Sala’rgaw\ih\r
180 g-Steak € 24,90
300 9—S+ea|< € 29,90
400 g—S’reak € 39,90
500 g-Steak € 48,90

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Rumps’reak a fouw*
ein Rumps+eak auch nach Jhrer Walhl gebra’ren,
mit Wiirzfleischan und Kéaseea knusprig tberbacken und
mit Pommes fv‘h‘es und Sa|a’r9arni’ru\r
180 g-Steak € 27,90
300 9—5+eal< € 33,90
400 g—S’reak € 44,90
500 g—SJreak € 51,90

Steak Sh‘indbevg
ein Rumps+ea|< mit Self\f@) bestrichen und Zwiebeln beleg‘r,
in Ei© gew&lz’r, nach Jhrer Walhl gebroﬁrelf\, mit leckeren
Bratkartoffelns und Salatgarnitur zu Tisch gebracht
180 9—5‘rea|< € 26,90
300 9—5+ea|< € 31,90

Pfeffers’reak
auch dieses nach Threr Wall gebra%n, :
dazu feine pfeﬁersoﬁeu\q,a) an Brolkkolirdschen,
Moshrchen und Krokettena,o) mit frischem Pfeffer
aus der Mihle vollendet
180 g-Steak € 24,90
300 g-Steak € 29,90
400 9—5+ea|< € 39,90
500 g-Steak € 48,90

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Rumszreak a la Gundi
ein Rumpsteak nach Jhrer Wahl gebraten, mit einer
Bergkasekrusteaia im Gvill tberbacken,
serviert an griner pfeﬁer—Por+weinso(Se<A1> und
Pommes fri‘res
180 g-Steak € 25,90
300 9—5+ea|< € 30,90
400 g-Steak € 40,90
500 g-Steak € 49,90

Spv‘iV\Jrev*SJreal(
ein Rumps+eak nach Jhrer Wall gebrcﬁeh,
angeric'r\+e+ auf einem ,Bett’ von Blattsalat und Zwiebeln,
cinem Schuss Balsamissimoe), garniert mit Paprika, Gurke
und Tomate, dazu Krauterbutte na und Dressing(a)
180 g-Steak € 24,90
300 9—5’rea|< € 29,90
400 g-Steak € 38,90
500 9—5+ea|< € 47,90

Rumps+eal< nach Bismarckart
ein Rumps’reak nach Jhrer Wall gebra’relf\,
auf einer Scheibe Landbrotaiag
mit Bacone), zwei Spiegeleiew\(a und Sala’rgaw\Huw
fiz'w* Sie atf\gev‘ic:[/\JrenL
180 g-Steak € 24,90
300 9—S+eak € 29,90
400 g—Sfeak € 38,90
500 9—S+ea|< € 47,90

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.



26

Zum Schivan

Hotel & Restaurant

aus clem HC\P‘ZEV‘ Wald

zartes Hirschfleisch
im Haus zu feinem Gulascha 9e|<oc|/\+,
ow\fgeleg+ mit Rotkohles) und Kléﬁen(}\ﬂ,c)/
Sala’rgarni’rmr
€ 24,90

Fleisch vom Wildschwein
kr&fﬁg eingeleg+, in denr pfoww\e knusprig gebra’ren,
eine schmackhafte Sofenn gerithrt, mit Rotkohls),
preiselbeerscb\mand(a) und Kléﬁen(}\q,a zu Lisch gebwaclf\b

dazu Sala’rgaw\i’my* }"
€ 24,90 Pty

TR
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Fisch

Forelle nach Schwanen At
cine Forelleran nach Hausrezept gewuarzt,
in der Pfanne gebraten, mit einer Zitronenscheibegewachsy
und '/\ausgemaclm‘er K rauterbutterc 9av‘niev‘+,
dazu pe’rev‘silienkaﬁoﬁellf\, mit schaumender Butera
tibergossen und khackige Sa|a+gaw\i'h/w*

€ 23,90

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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des Fischers Sonn+agsessen
zwel zarte Seelaclf\sfile+5(D) gelf\eimnisvo” gewurzt)
paniertiaic), in Buttera gebraten, dazu in Buttero
gesclf\waf\k’re pe’rersi“enkaﬁoﬁeln,
eine Zitroneneckegewachsh und Sala’rgawni‘rur

€.21,90

e e
ein Lachsfile’r(AmD) zart 9ebra’rel/\,
mit Tomate und Mozzarella tiberbacken und
mit Salatgarnitur, Zitroneneckegewachsy, Hollandaisec,a und

Ka m‘oﬁcel n ang erichtet

€ 22,90
Da schon der Volksmund sagt, dass der Fisch schwimmen muss,
halten wir einen passenden Wein for Sie bereit, o . A
'::»avﬁ

7

LC\CI/\S(D) MV\Cl Dl” - das perfek’re Paar - : A f' A
ein Lachsfiletain) knusprig gebraten, WA i
mit einer frisclf\en Dill-Butterkrustenria im Gill tberbacken,
serviert an ]Crisclf\em Zitronenschmando),

dazu Kam‘oﬁeln
€ 25,90

Der Lachs hat einen Kérper, der in der Mitte breit ist und sich an beiden Enden verjiingt. Wie
viele andere Raubfische hat er gut entwickelte Zahne. Zwischen der Riicken- und Sc:lr\wanzflosse

befinde} sich eine Fe:H-ﬂosse, die fb'\w ;Angekérige der Lacksfami'ie +¥pisc[v\ ist.

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Seine Farbe ist blaulichsilbern 9|&nzend mit blauen Punkten haup+s&ck|ick Uber der seitlichen
Linie. Der Ostseelachs emahwt sich hauptséchlich von kleinen Fischen und nicht von Krustentieren,
deshalb ist die Farbe seines Fleischs eher weiflich als rosa. Das Leichen findet in ihren
Heimatfliissen statt. Es ist eine schwierige Reise, flussaufwdrts zu springen, um wieder dorthin zu
gelangen, wo sie geboren wurden. Wahrend dieser Zeit bevorzugen sie seichtes Wasser mit etwas
S’rrémmng und felsigem Grund. Sehr wenige tberleben das erste Laichen, da die springencle Reise
ﬂussawfw&r’rs zum Laichen amsgesprocl«en en+l<r&'f+end ist. Nach dem Sclqlb\pfen, verweilt denr
Junglachs zwei bis finf Jahre im Fluss, bevor er hinaus ins Meer zieht. Im Meer wachst er sehr

schnell heran und kehrt innerhalb von vier Jahren zum Laichen zuriick.

_Ci|apiafi|e’ra>>

ein Tilapiafilehm,m mehlienrt gebra’ren, »

&

amf lf\ausgemaclf\‘re Krauterrdstioano angey‘iclfﬁe’rN
dazu Zitronegewsy, Krauterbuttere und

Sa|a+9av‘ni+uw3>

€ 22,90

Der Tilapia ist eine Gattung afrikanisclr\er Buntbarsche. Der Gattungsname
leitet sich von ,thlapi” ab, einer allgemeinen Bezeichnung fiir Fisch in den
Banhspracl«en. Tilapia kommt im sidlichen Kongobecken, den Mwerusee
und den Luapula vor. Im Siden reicht das Verbreitungsgebiet vom Kunene
tber den Okawango und den Sambesi bis zum Limpopo, im Osten zum
Malawisee, zum sambischen Bangwaulusee sowie Ngamisee, den
Guinassee und O+jil<o’rosee im Norden Namibias.

Tilapia schmeckt gut und tragt dazu bei, die l;\berfischung der Meere
einzudédmmen, denn Tilapia aus Wildfang ist die absolute Ausnahme. Fast

immer kommt der SisBwasserfisch aus Aquakulturen.

vegeta risch

HiHenkase
einen gebackenen Hitenkasewni,c,a mit Tomaten- und
Gurkensalat, einer Scheibe Zitrone(gewachsy

und Zwiebelringen u\mleg+
€ 16,50

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.



262z

Zum Schivan

Hotel & Restaurant

Sclf\wanemfu\’n‘er

zarter Brokkoli unter Kasewo im Gerill tberbacken,
mit Sofbe Hollandaisec.a) und Salatgarniture
vollendet, dazu Krokettenmxi,o

€ 17,90

pilzpfanne
frisclr\e Cb\ampignons auf]\)ucleln(f\q,a,

mit Kase tberbackenco

€ 17,90

kalte Speisen

Erotschueidemwuschine

des Kumpels Abendbrot

zwei Scheiben clef*figes L andbrotiat,r9 mit Schmalz

bestrichen, eine davon mit Harzer Kasew und
die andere mit Hausmacher Bratwursto)
reichlich beleg‘r und fein garniert
€ 10,90

Steigers Abendmall

Rotwursts), Bratwursts), Leberwursts) aus den Region
und Friedas Siilze mit Butterc), Zwiebelringen,
Gewiirzgurke, Senfm), Landhausbrotiaiag

und Sala’rgaw\ih/m auf einem Holzbret alf\gericlf\+e+

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Nachtisch
Schwanen-Kichle

nach uraltem Rezept hergestellte Teigspezialitétaica
ganz fv‘iscb\ fﬁw Sie ausgebackem

E wu’r elner Kugel Eisc Jhrer Wahl, Sahnew und

= Scl/\okolaclehsoﬁe verzienrt

€ 9,90

Brennende Herzen

Vanille= und Erdbeereisc an gebrannte Mandelnain
(/\V\d SC\[’\V\E(G)

(wird am Platz mit brennendem Zucker tbergossen)

€ 9,90

Kuchenangebo+ bitte beim Kellnher erfragen.

Gern reichen wir Jhnen auch unsere Eiskarte.

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Lieber Gast,

es ist unsenr Anliegen, Sie bei uns gli)\cklic'/\ zu machen. Wir
versuchen daher nur Lebensmittel von hoher Qualitédt und
regionaler Herkunft zu verwenden. Leider gibt es Produkte, die
ohne Zusa’rzs’roﬁe nicht erhaltlich sind, aber dennoch von vielen
Qasten gewiinscht werden. Diese Zutaten und Getranke haben
wir abenr fl')w Sie gekenhzeichne’r. Ebenso haben wir die ;Z-\Hergene
verursachenden Lebensmittel gekennzeichnet. Sie sehen das an

einer kleinen Zahl oder Buchstaben in einer Klammer. Diese

Zahlen und Buchstaben haben folgende Bedeutung:

Zusatzstoffe Allergene

1 Zuckeraustauschstoffe A1 Weizen

2 Farbstoffe A2 Roggen

3 Antioxidationsmittel A3 Gerste

4 Konservierungsstoffe A4 Hafer

5 Phosphate A5 Dinkel

6 Wachse C ' Eier

7 Sulfite D Fische

8 geschwarzt E Erdnusse

9 - F Sojabohnen

G Milch (einschlieBlich Laktose)

Inhaltsstoffe HA Mandeln

* Gerstenmalz HB Haselnusse

*10 Mischgetrank (Bier + Cola) HC WalnUsse
*11 Mischgetrank (Bier + Sprite) HD Erdnusse

| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

Entscheiden Sie selbst!

Falls Sie Einblick in die Lebensmiﬁelzuso&zs’roﬁe odenr
Allergenekennzeichnung nehmen méchten, verlangen Sie bitte den

Ka’ralog.



