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Eld e Grb\nkohlzeﬂ i

Powrtion Civankohl
12 009
€ 4,50

Cidnsekeule
mit Girdinkohl und Karfoﬁ[e/k/éﬁeHM@Q,B)
€ 28,90

Circinkohltelle s

mit 2 Mettenden e, Grinkoh! und Brafkar‘foﬁ[e/mpr)
€ 15,90

Schweinebra fen
mit Cirdinkohl, Kartoffeln und SofSe
€ 19,90

(..) Die Erklarung zu den Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf den letzten Seiten.



Zum Schivan

Hotel & Restaurant

Vowrs peise

Crerduche rte L achs,

auf Rostitalercano) mit l’\C\MSgeMOlC[’\‘,'eW\
Sanddow\cl«u’my@/ Dillecremewsy, Salat und
Honig—Senfdressing@)
£ 4020

(...) Die Erkl&rung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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hausgemackfe Suppen
Soljalf\ka nach Rezepf denr KU\C[/\EV\le\eﬁV\

feingesc[«niﬁene Wursfs’r&ckclf\e

Nn(), paprika,
Qewis rzgurke)

und Zwiebeln Zu einenr kr&ﬁigeh Suppe

mit Sahhehaube(a) gezaubenrt
€ 5,90

. cine halbe Portion Soljanka
Jag € 4,50

TC\QQSSMPP@

€ 5,90
eine halbe Portion Tagessuppe
€ 4,50

frisclf\e Salate liebevoll zuberei’re’r,

Immer eine leichte gesvmc,e Kost

kleinen bunten Salattellen
vom Giemiisebeetcy dep Saison fir Sie
ahgericlf\feb
dazu reichen winr Dv‘essihg(a)

€5,90

liebevoll

groﬁer buntenr Sa,aﬁe”er

vom Gemﬂ\sebeef(a) denr SaiSOV\, mit &

und mit Dressihg(&) zu Lisch
€ 8,50

ha lﬁen(C) garnienrt
gebrac[xﬁr

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Hirtensalat

viel Tomate, Gurke, Paprika und Hirtenkdase
mit Oliven(s) und Zwiebe'ringen fein garnienrt

€ 8,50

\Gae
: &t
lezasa|a+ o
Thunfischo) mit viel Tomate, Gurke,

paprika angerichtet,
mit Olivene

und Zwiebelringen verfeinert

€ 8,50

Fithesstellen

angemacl/ﬁe und frisc[f\e Salafe(a)

Dressing(&)

den Saison mit

. mit einer zanrt gebratenen Hahnchenbrust
€ 1290
mit Kav“roﬂcelsalaf(a,a) € 19,90

odenr

Museatreibe

it einem zant gebratenem mehlierten Laclf\sfi
€ 23,00
mit Kartoffelsalatic, € 25,90

| etA1,D)

(...) Die Erklérung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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fl'/'w den kleinen ;Z\ppeﬁ’r oder als

Vorspeise

Bratwurst, Sodlevnpat:

el Paar Whana .,
g mit Senfs) und L\ausgemaclf\fem Kam‘offelsa,a’mg) fein
garnient

€250

odenr

Bergmannsfr&hsﬂck
Fri'«l«s’r&cksbacon@ und zwei Eiere in dep Pfanne
gebraten, auf frischem Landbrotasag garnienrt
mit frischenr Sala’rbeilage(a)
€ 8,90

Museatre] e

feilf\es Wt'/'tv*zﬂeiscl/\
aus zartem 'Hz'/'\'/\nerf

leisch nach ‘Hausrezepf
zuberei’re+es Ragouhm

y mit Késew in dep Kokotte
Exberbacken

dazu BagueHe(Aﬂ und Sa'afbei’age(a)
€ 8,90

und fein garnienrt,

N aclxﬁersfec’fer Berg mannsvespenr

. ein gebackenenr Camember’ruw,c,a)

mit Preiselbeeren
an Fruck’rsoﬁe(m), dazu Bagueﬁe(;\q)

€ 8,90

Fleischlackmasen ne

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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gebrcﬁemer /\/\ozzare”a
eine ganze Mozzare”akugekm,c,a)
in der Pfomne gebra’ren,
owqc Weiﬁkrau+sa|a+ liebevoll mit Tomcﬁensc[«eibelf\,
Olivene), Zwiebeln und Kapern verzient,
dazu Bagueﬁe(;zm
- €10,90

paniert,

Sclf\ow\sfeinfegers Schnitte
pu’ren,eber(fw durclf\gebrafelf\,
c!arauf gebra’rehe Zwiebe,lf\,
angerichtet auf einer Scheibe Landbrotaq
dazu Sala’rgarhimr(a)
€ 14,90

/7’1\2)/

(o rpaccio
hauchdinn geschnittenes Rihderﬁleb
mariniert mit Olivenél, Balsamissimocreme@)
bestreut mit friscl/\ gel«obelfem Parmesa
dazu Bagueﬁe(}v)
€ 1290

und Rucola,

V\kb\se(a),

Scl/\ornsfeimfegers Mahlzeit
pv\fehleber(}w) durclf\gebrafeh/

c’arauf gebronLene Zwiebelh,
angevichtet an leckeren Bra’rkar’roﬁeln@,

&l ez Salam‘garn#uwa)

4))

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Falf\wrensnack
vier Scheiben gebutterter Toastaa
mit Kochschinkenes und Kéasew gefillt,

in zartepr Eihillec 9ebra+eh,
9elf\eimnisvo” gewurzt y

nd mit Sa,a‘rgarnimwa) servient
€ 10,90

Scl'\hifzelgericl'\fe
des Deu’rscl/\elf\ Lieb,ilf\gsesseh

ein saftiges Sclf\weihesc[/\hifze,(}w,@ mit dem Fleisclf\klopfer
hérbanr bearbei’reb
in denr pfcmne gebrahah, dazu friscl/\er B,umenkolf\l
mit feinen Ho”anc’aise(c,a,:f), [r\ahdgesclf\&h‘en Kaﬁoffehf\ und
L\ausgemaclm‘er Brafenso{.?)e, dazu Sa,afgarhifuwa)

€i0490

Schweineschnitzel Jégeranrt

ein Schnitzelaq,o knusprig gebraten,
mit frischen Qa[«mchampignohsm«,@ und deftigen
Brafkarfoﬁ:e,h(s,q) ahgeric[/\’reb

dazu Sa'a%gaw\ifur(a)
£ 24900

pmszfasc[fmifzel

ein Schnitzelaq,o knusprig gebraten, mit L etscho und

Pommes frites serviert, dazu Sa'a’rgarhh‘ur(@)

€ 21,90

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Hotel & Restaurant

Schweij neschnitzel ol fouw‘

ein SC[’\V\HZE,(}—\’I,C) mit W&rzﬂeisclf\ozw und Kése khusprig

&berbackeh, dazu Pommes frifes
und Sa|a+9arhi+v\r(a)
€ 25,00

- S

ein knuspriges Sc’r\weinescl/mifzef(m,o
L andb rota,Ag),

auf friscl/\em
mit zwei Spiege'eiew\(@

und Salm‘garhimr(a) zu Lisch gebraclfﬂ
€ 16,90

Nachterstedte L andhausschnitzel
mit Kochschinkens) und viel Kése
gefilltes Sc[/\weihesc[/\ni‘rzel(m,o in zarter Krautenrs
Eihdllear,c, gebroﬁrelf\, mit Salzkazﬂroﬁcelh aus denr Region,
kostliche braunenr Soﬁe und Sala’rgarmi’rv\r(a)
€ 23,90

Bauernfrb\hsﬂck mit ,Deckel”
defﬁge ,/\ausgemaclf\fe Bra’rkaﬁoﬁeln@,@
mit viel Wurstw und feischan L andeicrs in der Pfanne
gebra’reh, dazu eine Ciew&rzgurke(ﬂ» Sa|a+9arni+ur(a> und
einem Schnitzelia,o) als Deckel

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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aus Topf und Pfanne

zwei kleine Nacl(ens’reaks
in denr pfahhe gebrafeh/ mit friscl/\en Cb\ampignonsw\@@/
pow\mes frifes und Sa,aw‘garhﬁuwa)

€ 21,90

Harzen Rosfbr&’r,

ein gutes Stick vom Schweinenac
mit Senf@) bestrichen und mit vi
Brafwursﬁge’cl«\en serviert, dazu knusprige [’\ausgemaclf\w‘e
BraJrkarJroffeln(s,@ und Salatgarniturea
€210

kencam kr&fﬁg gewurzt,
el Zwiebely‘ihgeh und

Markg rafenspieﬁ
zwei kleine Sclf\\/\)einelachse und

ein ganzes Sclf\weinemedai”on mit Zwie
und mit Tomate und Kase

den Spieﬁ

beln gespief3t
E\berbackem
auf lockerem Reis und brauner Sofie,

an Sala’rgaw\ih/twa)

€ 23,90

Oma Friedas Silzes
mit leckenren Bra+l<ar+offefn<3,a>,

Zwiebeln und einenr
Gewﬁwzgurke(a) garniert,

dazu reichen wir lf\ausgemaclf\fe
Remou'ac’ehsoﬁe@) und Sala+garhi’ruw@

(

..) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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'Hc'il/\lf\cl/\enbrus’r yHawaii“

eine Hahnchenbrust gebraten,
mit Ananas und Kase knusprig tberbacken,
dazu Reis, Sofe Hollondaicer o5 uind Salatgarniture
€ o100

Rinderroulade nach Hausfrauenanrt
eine klassisch gef&me Rinc’erroulade@)
aufgelegf mit Rotkohl und Karu‘offe”dc")ﬁen(f\mz,m,
liebevoll garniert, dazu Sa,a’rgarni’rur(a)

€ 23,90

Doreens Leibgericlf\f
drei Schweinemedaillons zant gebraten, mit Tomate und
Mozzarellac E\berbacken, ow\f Reis angerichtet und
mit [f\amsgemac[/ﬁer Bra’rensoﬁe beergossen,

Sala+garni+ur<&>
€ 24,90

C,OlZl/\

krdﬁiges Bauernf%&[f\sf&ck
deﬁige L\ausgemaclfﬁe Bra’rkar’roﬁeln(s,q)
mit viel Wursta und friscl/\en Landeiernc) in denr pfanne
gebraten, daziiaine Gew&rzgurke@)

und Sala+9arni+ur<a>

€ 1590

Omas Sclf\weinegu,asclf\

21 angericlfﬁe’r mit Rotkohl und Kaﬁoﬁelkléﬁem(}w,zsb
.¥.7F dazu Sala+9av*hi’rur(a)
€ 21,90

w irthoe!ufurug-\

(...) Die Erklérung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Hotel & Restaurant

Lammkofe,eﬁ
mit einer Knoblauchsofew und Speckbohneng,
dazu reichen wir Kar’roﬁe'spa"ren und Salafgawni

€ 22,90

4))

ture)

Gebrutzeltes und U\berbackenes,
in dep pfanhe angericlf\’re’r

Concorc’iapfanhe

< drei Schweinemedaillons zapt gebraten,

auf Reis mit Blumenkohl-, Brokkolirésclf\en, feinen Erbsen
und M&hrchen und viel Kase@) im Grill tberbacken

€ 24,90

SEEIGV\C“?{C\V\V\Q
drei Schweinemedaillons
mit frisc[/\en Ral«mcl«ampignonso&w,@,
késtlich abgesclf\meckb
das Ganze mit Kasee khusprig tberbacken,
dazu reichen wir Krokettenaqy

€ 24,90

Sc[/\aclr\’rpfahne
drei verschiedene Sfeaks,
Kasse'er(s), Roas+beef (cluwc[f\gebrcﬁen) und
Sclf\WeiV\eV\QCkeV\, khusprig gebrafeh/
auf c]ef‘rigeh Brafkav*’roﬁ:e'h(sm ahgeric[fw‘eb
mit Kr&u’rerbuﬁer(;zw,’l:,a,aﬂ) vollendet
€ 24,90

(...) Die Erkl&rung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Hotel & Restaurant

Fi,efpfamf\e 22um Schwan
drei zarte Schweinemedaillons mit Blauschimmelbiice o il
Weintrauben, Mandelngia und Brokkoli
uberbacken, dazu reichen wir Kroketenmq

und lf\ausgemaclf\’re Soﬁe
€ 24,00

C\berbackenes Sclf\weimegulasclf\
auf Nuc,elh(A1,C) mit Kdase knusprig gebacken
und liebevoll in dep pfamf\e servienrt

€ 22,00

Steaks vom Rind -

englisch, medium oder durch?

Rum ps‘reak
nach Jhrer Wall gebraten mit feinen Evrbsen,
Krokettenm, lf\ausgemaclm‘er Krauterbutte noaq, a7
und Salatgarniture
180 g-Steak € 24,90
300 g-Steak € 29,90
400 g-Steak € 39,90
500 g-Steak € 48,90

——_ e . o

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Rumpsfeak a four
ein Rumps’reak nach Jhrer Wahl gebraten,
mit W&rzf,eiscl/\,zw und Késee khusprig &berbacken,
mit Pommes frites und Salatgarniture
180 g-Steak € 27,90
300 g-Steak € 33,90
400 g-Steak € 41,90
500 g-Steak € 51,90

Steak Sf%ihdberg

ein Rumpsteak mit Senf bestrichen und Zwiebeln be'eg’r,
in i) gewdlzt, nach Threr Walhl gebraten, mit leckeren

Brafkawroﬁ(elne,q) und Salatgariturg zu Tisch gebracht

180 g-Steak € 26,90

300 g-Steak € 31,90

pfef‘fersfeak
nach Jhrenr Wall gebra’relf\,
dazu feine pfeffersoﬁe(m,a) an Brokkolirésclx\en,
Méhrchen und Krokettenmy mit frisc[/\em pfeffer
aus der Mihle vollendet
180 g-Steak € 24,90
300 g-Steak € 29,90
400 g-Steak € 39,90
500 g-Steak € 48,90

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Rumpsfeak a la Gundj
ein Rumpsﬁaak nach Jhrer Wahl gebiaten pitt ciia
Bergkc'isekrus’reoz\ﬂ,a) im Quwill uberbacken,
serviert an griner pfeffer—poﬁweinsoﬁemm mit
Pommes fthes und Salcﬁgarnﬁuwa)
180 g-Steak € 25,90
300 g-Steak € 30,90
400 g-Steak € 40,90
500 g-Steak € 49,90

Sprimters’reak
ein Rumpsteak nach Jhrenr Wahl gebraten,
ahgericlf\JreiL auf einem ,Bett’ von Blattsalat und Zwiebellf\/
einem Schuss Balsamissimow), garniert mit Paprika, Gurke

und Tomate, dazu Kr&u’rerbuHer(A1,1:,a,J,7> und Dressing@

180 g-Steak € 24,90

300 g-Steak € 29,90

400 g-Steak € 38,90

500 g-Steak € 47,90

Rumpsfeak nach Bismarckanrt
ein Rumpsteak nach Jhrer Wahl gebraten,
auf einer Scheibe Landbrota,ae
mit Bacone), zwei Spiegeleiernic) und Salatgarniture
fl')w* Sie angerichtet
180 g-Steak € 24,90
300 g-Steak € 29,90
400 g-Steak € 38,90
500 g-Steak € 47,90

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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aus c,em HQP‘Z&P‘ WQ'CI

zartes 'Hiv*sc[/\ﬂeisc[/\

im Haus zu feinem Gulasch gekoclf\b
aufgelegw‘ mit Rotkohlic und KlsBene,s),
dazu Salatgarniture
€ 24,90

Fleisch vom Wildschwein
kr&ﬂig eihgelegb
eine Sclf\macklf\aﬁe Soﬁe gewl'\[/\y*b mit Rotkohle),
Preiselbeerschmandic) und KlsBenes zu Tisch gebracht,

dazu SalaJrgarni’ruwa)

TR

€ 24,90 & i@\

Fisch

Forelle nach Schwanen Anrt

eine Forellea,p) nach 'l—laus%ezep+ gewurzt,
in der pfavme gebra’reh/ mit einer Zi+VOheV\SC[’\eibe(ge_WaCl'\s‘r)
und lf\ausgemaclf\’rer Krau’rerbuHewA«,l:,a,J,?) garniert,
dazu pe+ersilien|<ar+offe|n, mit schaumender Buterc
tbergossen und knackige Salatgarniture
€ 24,90

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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des Fischers Sonnfagsessen
zwel zarte Seelac[«sfilefs@) gelf\eimnisvo” gewurzt,
paniertia1,0), in Buterc gebroﬁreh, dazu in Buttera
gesc'/\wehk’re pefersilienkarfoﬁelh,

eine Zitroneneckegewachsy und Salatgarnitura)

€ 22,90

ein Laclf\sfile+(A1,D) zanrt gebra’reh,
mit Lomate und Mozzarella tberbacken und
mit Salatgarnitura, Zitronenecke(gewachsn, Hollandaisec.a.
und Kam‘offeln ahgev‘iclf\’rei
€ 23,90

Da schon der Volksmund sagt, dass der Fisch schwimmen muss,

halten wir einen passenc]en Wein fi)w Sie bereit.

.LOlC[/\S MV\C’ DI” - das perfelde Paar -

ein Lachsfiletan) knusprig gebraten,

mit einenr frisc'r\ey\ Bergk&sekrus+e<m,a) im Qrill tberbacken,

serviert an frischem Zitronenschmanda,
dazu Kartoffeln und Salatgarniture
B € 24,90

Der Lachs hat einen Kérper, der in der Mitte breit ist und sich an beiden Enden verjiingt. Wie
viele andere Raubfiscke hat er gut entwickelte Zahne., Zwischen denr Ricken- und Sclr\wanzflosse
befindet sich eine Fettflosse, die fiin Angehdrige den Lachsfamilie typisch ist.

(...) Die Erklérung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Seine Farbe ist b'&ulichsi”oew\ glémzend mit blauen Punkten l«\aupm‘s&chlicl«\ itber den seitlichen
Linie. Dey Osi’seelacl«\s erndhpt sich kaup’rs&ch“cl«\ von kleinen Fischen und nicht von Krus’ren’rierey\,
deshalb ist die Farbe seines [Fleischs ehenr weiﬁlicl«\ als rosa. Das Leichen finde’r in ihren
'l—leima{-ﬂf)«ssen statt, Es ist eine sclf\wierige Reise, ﬂussamfw&r’rs 2u springen, um wieder dorthin zu
gefangen, Wo sie geboreh wurden, Wéhrend dieser Zeit bevorzugen sie seichtes Wasser mit etwas
S’rrc")mung und felsigem Grund. Sehn wenige &berleben das erste Laicl'\ey\, da die springende Reise
ﬂussaufwc'irfs zum Laichen ausgesprocl«\en en+l<r<';'\ffenc! ist. Nach dem Sc['\'i:\pfey\, verweilt denr
Junglacks zwei bis funf Jahre im Fluss, bevoy ep hinaus ins Meen zieht. I Meenr wachst er selpr
Scl’\he” L\ew:m und l<e['\r+ innerl«\alb von viewr Ha[z\ren Zum Laiclr\en zurick.

Ti'apiaﬁlef
ein Tilapiaﬁle’r@ mehliertaq gebrafen,
auf lf\ausgemaclf\fe Kr&u+errc'isﬁw,c> alf\gev‘ic[/\fe’r/
dazu Zi’rrone@ewacmw Kr&querbuHerw,F,a,J,7> und
5a|a+garni+mr@

€ 23,90

Denr Tilapia ist eine Gaﬁung afrikahiscl'\er Buntbarsche. Dep GaHungsnaw\e
leitet sich von ,,’rlf\lapi” ab, einer a”gemeihen Bezeicl/\nw\g fz'/'\r Fisch in den
Ban’msprac[«en. Tilapia kommt im sidlichen Kohgobecken, den Mwerusee
und den Luapula vor: T Stden reicht das Verbrei’rungsgebie’r vom Kunene
tber den Okawango und den Sambesi bis zum Limpopo, im Osten zum
Malawisee, zum  sambischen Bangwaulusee sowie Ngamisee, den
QGiuinassee und ijiko’rosee im Norden Namibias.

Ti'apia schmeckt gut und tragt dazu bei, die U\berﬁscl’\ung der Meere
einzuddmmen, denn Tilapia aus Wildfang ist die absolute Ausnahme. Fast

immer kommt denr Siufwasserfisch aus Aquakulturen.

vegeta risch

HiHenkdse
einen gebackenen Tlitelliaseac o) mit Tomoton. und
Gurkensalat, einer Scheibe Zitrone (gewachsy
und Zwiebelringen um'eg+
€ 10,50

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Sc[/\wanemfuﬁer
zarter Brokkoli unter Késew im Guill uberbacken,
mit Soﬁe 'Ho”anc,aise(c,aﬂ) und Sa'a%garnifur«a)
vollendet, dazu Krokettenomns
€ o900

pilzpfanne
frische C'/\ampignonS(A1,a) auf Nudelnpi,co),
mit Kése) tiberbacken

€ %90

kalte Speisen

~
Brotselhiyeidems schiye.

des Kumpels Abendbrot
zwei Scheiben deftiges Landbrotai,re) mit Schmal=
bestrichen, eine davon mit Harzer Kase und
die andere mit Hausmacher Bratwursts)
reichlich beleg’r und fein garniert
€ 10,90

S+eigers Abendmahl

Rotwursts), Bratwurste), Leberwursts aus der Region
und Friedas Silze mit Buttera), Zwiebelringen,
Gewiirzgurke ), Senfd), Landhausbrotar, i
und Salatgarniturc auf einem Holzbrett angerichtet

€ 29,00

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.



\/
Zum Schivan

Hotel & Restaurant

fﬂackﬁsck
Schwanen- Kichle

nach uraltem Rezepf lz\ergesm‘elh‘e Leigspezialitétac,a
ganz friscb\ fﬁw* Sie ausgebacken/
. mit elner Kugel Eisa) Threr Wahl, Sahnewy.und
= Scb\okolac’ehsoﬁe verzienrt

0,00

Brennende Herzen

Vanille- und é‘:v‘c,beereism) an gebramf\’re Mandelngin
und Sahnee

(wird am Platz mit brennendem Zucker tbergossen)

€ 9,90

Kucb\enangebo‘r bitte beim Kellher erfragem.

CGiern reichen wir Thnen auch unsere Eiskarte.

(...) Die Erklarung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf den letzten Seiten.
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Lieber Gast,

es ist unsenr Anliegen, Sie beoiuns glicklich zu machen. Win
versuchen daher nup Lebensmittel von hoher Qualitét und
regionaler ‘Herkuhﬁ zu verwenden. | eiden gib’r es produk’re/ die
ohne Zusa’rzs’roﬁe nicht erhéaltlich sind, abenr dennoch von vielen
Qésten gewiinscht werden. Dicc 52 0y Getrdnke haben
wir abenr fir Sie gekennzeichnet. Ebenso haben wir die Allergene
verursachenden L ebensmittel gekennzeichnet. Sie sehen das an
einer kleinen Zahl odey Buchstaben in ejnen Klammer., Diese

Zalf\len MV\C, BMC[’\S"’O&JGV\ l'\aben fOlgel’\C,e BE‘,CIEU\"'MV\Q:

Zusatzstoffe Allergene
1 Zuckeraustauschstoffe A1 Weizen
2 Farbstoffe A2 Roggen
3 Antioxidationsmittel C Eier
4 Konservierungsstoffe D Fische
5 Phosphate E Erdnusse
6 Wachse F Sojabohnen
7 Sulfite G Milch (einschlieRlich Laktose)
8 geschwarzt HA Mandeln
HB Haselnisse
Inhaltsstoffe HC Walnusse
* Gerstenmalz |  Sellerie

*10 Mischgetrank (Bier + Cola) J Senf
*11 Mischgetréank (Bier + Sprite)

Entscheiden Sie selbst!

Wir bereiten alle Speiseh mit 9r5ﬁ’rer Sorgfal’r zu, bitten jec’oclf\ um
Versténdnis, dass Kreuzkontaminationen in unseren Kiche nicht

vo”s’r&ndig vermeidbar sind.

Qéste mit einer Zéliakie oder ausgepragten
Glerenunver’rrc'iglic[/\keiJr bitten wir, dies vor den Bes’re”u\ng unserem
Servicepersonal mitzuteilen, damit wir besfmc")glic[f\ Ricksicht

nelhmen kdnnen.

Bitte beachten Sie jedoclf\, dass unsere Friteuse auch fi)w
glu’renl/\al’rige Produkte genutzt wird. Daher kénnen wir nicht
garantieren, dass frittierte Speisen vo”sh’inc’ig 9|u+enfrei sind.



